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CENTRE DE LOISIRS

“f mercredi 04 septembre mercredi 11 septembre mercredi 18 septembre
\

N CONCOMBRE SAUCE
TABOULE A LA MENTHE 1 CAKE AU FROMAGE
BOULETTES D'AGNEAU A SAUTE DE DINDE EMINCE DE PORC
LATOMATE BASQUAISE CHARCUTIERE
COURGETTES A L'AIL RIZ HARICOTS BEURRE
MIMOLETTE PETIT MOULE CHANTAILLOU
COMPOTE POIRE AU CASSIS FRUIT DE SAISON
i ' FILET DE HOKI SAUCE
iy NANTUA
P  FALAFELSA LA TOMATE M OUSSAKA VEGETARIENNE LS S s
y NANTUA
. ;“ mercredi 02 octobre mercredi 09 octobre
o
- §
aa”
. SALADE DE POMMES DE SALADE VERTE HARICOTS BEURRE
g =1 TERRE VINAIGRETTE
FILET DE HOKI SAUCE CHIPOLATAS AUX PATES A LA
ANDALOUSE HERBES
EPINARDS (it FLEUREN BOLOGNAISE
PERSILLADE
VACHE QUI RIT TOMME BLANCHE EMMENTAL RAPE
,"*" FRUIT DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT YAOURT AUX FRUITS
1§
{ 6!}, CHIPOLATAS DE VOLAILLE
7 el 1o © 01 A= BOLOGNAISE DE LEGUM ES
AUX EUFS
mercredi 16 octobre
TABOULE
BOULETTES D'AGNEAU
AU CUMIN
LEGUMES COUSCOUS

CARRE LIGUEUIL

FRUIT DE SAISON

TAJINE VEGETARIENNE

Api Restauration, 384 rue du Général de Gaulle, 59370, & Mons-en-Barceul, RCS Lille Métropole 477 181 010.
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CENTRE DE LOISIRS

mardi 22 octobre

lundi 21 octobre

mercredi 23 octobre

jeudi 24 octobre

vendredi 25 octobre

lundi 28 octobre mardi 29 octobre

mercredi 30 octobre

jeudi 31 octobre

CHOU ROUGE

BRISURES DE CHOU FLEUR | PATE DE CAMPAGNE ET a2
e N AR B MENTS MESCLUN DESALADE | CFLERI REMOULADE POMELOS AU SUCRE
ROND DEGITESAUCETOMATE DOS DE COLIN SAUCE GRATIN DE POMMES DE EMINCE DE PORC AUX
FARFALES SAUCISSE DE VEAU X
CITRON TERRE EPICES
CHANTAILLOU AIL ET 2
HARICOTS BEURRE AUX DES DE VOLAILLE RATATOUILLE SEMOULE
FINES HERBES
FRUIT DE SAISCN
MIMOLETTE VACHEQUIRIT YAOURT NATURE BRIE
e & d
¥ R AR A FRUIT DE SAISON COCKTAIL DEFRUITS COMPOTE POIRE MOUSSE CHOCOLAT
PATE DE VOLAILLE R
FLAN CHOCO
S 4 GRATIN DE POM MES DE COUSCOUS VEGETARIEN
g BOULETTES VEGETARIENNE CRUDITES VINAIGRETTE TEREEE o QUENELLES DE BROCHET Bl

vendredi 01 novembre

POTAGE DE LEGUMES SALADE VERTE TARTINADE AUX (EUFS VINAIGRETTE
HAUT DE CUISSE DE POULET .| FILETDE POISSON PANE
SAUCE GRAND-MERE HACHIS PARMENTIER |JAMBON SAUCE MADERE
ET CITRON
BROCOLIS PETITS POIS
TOMME BLANCHE RIZ
EMMENTAL
~ 2 FROMAGIE DE CHARMIPS
CREME VANILLE FRUIT DE SAISON PETIT MOULE AFH i i
SUR BARSE
g LN ) COMPOTE DE FRUITS
S FERFERE FRUIT DE SAISON
_-_' o
¢S 4 FLAN VANILLE OMELETTE PIPERADE
Sy FLETDELIEUGRAND-MERE  poa NPa DE DE POISSON OMELETTE PIPERADE
FLAN VANILLE

mercredi 06 novembre

SALADE DE LENTILLONS DE

ClHP PAGNIE

CORDON BLEU

GRATIN DE NAVETS

GOUDA

FRUIT DE SAISON

GALETTE D'EPEAUTRE

.

Api Restauration, 384 rue du Général de Gaulle, 59370, & Mons-en-Barceul, RCS Lille Métropole 477 181 010.



